
Le Pesage

La Carte

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

N O S  P L A T S  C H A U D S
Entrecôte  XXL sauce  au  cho ix  ( roque for t ,  po ivre  ver t  ou  champignons ) ,  f r i t e s  e t  sa lade
Tartare  de  bœuf  à  votre  convenance ,  f r i t e s  e t  sa lade
Fi l e t  de  canet t e ,  ve louté  aux  mor i l l e s
Paccher i  aux  gambas ,  b i sque  c rémeuse  à  l ’ an i s
Le  pavé  de  saumon beurre  b lanc  e t  c i t ron  conf i t
Ri so t to  végé tar i en  aux  l égumes  du  moment  
Accompagnements  supp l émenta i re s  (a s s i e t t e  de  f r i t e s ,  l égumes ,  sa lade . . . )

34€
28€
28€
32€
28€
24€
5€

Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

Le  tatak i  de  saumon,  caramel  a s ia t ique  e t  agrumes
Pers i l lade  de  pou lpe  sur  sa lade  p i émonta i s e  à  l ’ anc i enne
Sa lade  Royale  Océane  (gambas ,  c rabe ,  saumon fumé ,  avocat , . . . )
Ve louté  de  but ternut ,  min i  champignons  e t  œuf  poché
Fo ie  gras  mi-cu i t  par  nos  so ins ,  conf i t  de  f i gue  e t  pa in  au  mie l

22€
20€
32€
17€
21€

N O S  D E S S E R T S
Ass i e t t e  de  f romages ,  mesc lun  e t  conf i ture  de  f i gues
Entremet  choco lat  aux  éc la t s  de  no i s e t t e s ,  caramel  beurre  sa l é
Tarte  ta t in  mangue  e t  son  cou l i s  exot ique
Merve i l l eux  mystère  g lacé  e t  sa  sauce  choco lat

14€
14€
14€
14€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON

Notre second restaurant,  plus intimiste, vous accueille avec vue imprenable sur la ligne d’arrivée !
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