
Le Paddock

La Carte
Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

Velouté  de  but ternut ,  min i  champignons  e t  œuf  poché
Po ireaux  v ina igre t t e  e t  œuf  mimosa
Tatak i  de  bœuf ,  sauce  t e r iyak i  e t  o ignons  c r i spy
Le  saumon fumé comme un bavaro i s ,  mousse  au  c i t ron  e t  f romage  f ra i s
Crot t in  de  Chavigno l  t i ède  sur  sa  gaufre  aux  o l ive s  e t  mesc lun
Salade  de  pou le t  c roquant  façon  César

15€
16€
18€
19€
19€
22€

Hiver 2025-2026

N O S  P L A T S  C H A U D S

Entrecôte  XXL,  sauce  au  po ivre  ver t ,  f r i t e s  e t  sa lade
Parment i e r  de  canard  conf i t  g rat iné
Tartare  de  bœuf  t rad i t ionne l ,  f r i t e s  e t  sa lade
Le  chee seburger  du  Paddock ,  f r i t e s  e t  sa lade
Le  pavé  de  saumon au  beurre  b lanc  e t  c i t ron  conf i t
L inguine  aux  f ru i t s  de  mer  e t  gambas  rô t i e s
Ri so t to  végé tar i en  aux  l égumes  du  moment
Paccher i  c r ème  de  tomate  e t  bas i l i c ,  be l l e  mozzare l la  burrata
Le  p la t  du  jour  à  l ’ a rdo i s e
Accompagnements  supp l émenta i re s  (a s s i e t t e  de  f r i t e s ,  l égumes ,  sa lade . . . )

32€
24€
24€
22€
26€
32€
22€
24€
19€
5€

N O S  D E S S E R T S

Ass i e t t e  de  f romages ,  mesc lun  e t  conf i ture  de  f i gues
Crème brû lée  à  la  vani l l e
Tarte  du  jour
Tiramisu
Nougat  g lacé  aux  f ru i t s  rouges  e t  son  cou l i s

12€
10€
9€
10€
10€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON


