
Le Pesage

La Carte

N O S  P L A T S  C H A U D S

Loup  ent i e r  en  por te f eu i l l e ,  l égumes  de  sa i son ,  sauce  v i e rge  
Ri so t to  de  no ix  de  Sa int  Jacques ,  beurre  fondant  t ru f f e  d ’ é t é ,  be t t e rave  
Tartare  de  saumon,  avocat ,  mangue ,  aneth  +  f r i t e s  e t  sa lade  
Be l l e  entrecô te  ( 300gr ) ,  sauce s  au  cho ix  ( roque for t ,  po ivre ,  maî t re  d ’hôte l )  +  f r i t e s  e t
sa lade
Magre t  de  canard  ent i e r  au  mie l  
Tartare  de  bœuf  à  l ’ i ta l i enne  +  f r i t e s  e t  sa lade
Paccher i  à  la  c rème  de  tomate s  e t  bas i l i c  e t  sa  be l l e  mozzare l la  
Paccher i  c r ème  e t  copeaux  de  t ru f f e s  d ’ é t é  
Accompagnements  supp l émenta i re s  (a s s i e t t e  de  f r i t e s ,  l égumes ,  sa lade . . . )

Consu l t er  l e  maî t re  d ’hote l  pour  sugge s t ion  du  jour

38€
36€
28€
34€
30€
28€
26€
32€
5€

Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S
Ver i tab l e  mozzare l la  burrata ,  cav iar  de  tomate s  & tomate s  d ’antan  au  par fum de
mangue
Tatak i  de  thon  aux  3  s é sames ,  f ra i cheur  d ’agrumes  e t  t e r iyak i  mai son
Chirach i  de  Loup  e t  l é ché  de  t i g re
Fra icheur  de  me lon  e t  dente l l e  de  jambon i ta l i en
Pokebowl  végé tar i en ,  po inte  d ’a sperge s ,  f ru i t s  f ra i s

21€
23€
18€
19€
20€

Eté 2025

N O S  D E S S E R T S
Ass i e t t e  de  f romages ,  mesc lun  e t  conf i ture  de  f i gues  
Cheesecake  inser t  f ramboi s e s ,  f ru i t s  rouges  f ra i s  e t  son  cou l i s
Généreux  t i ramisu  s eu l  ou  à  par tager
Souf f l é  g lacé  Grand Marnier  f in i t ion  nougat ine  
Le  choco lat  façon  Tob lerone ,  coeur  ca f é ,  sauce  choco lat

14€
14€
14€
14€
14€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON

Notre second restaurant, plus intimiste, vous accueille avec vue imprenable sur la ligne d’arrivée !


