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NOS ENTREES ET SALADESZ&

Veritable mozzarella burraca, caviar de tomates & tomates d’antan au parfum de 21€
mangue 23€
Tataki de thon aux 3 sésames, fraicheur d’agrumes et teriyaki maison 18€
Chirachi de Loup et leche de tigre 19€
Fraicheur de melon et dentelle de jambon italien 20€

Pokebowl végétarien, pointe d’asperges, fruits frais

NOS PLATS CHAUDS &

Loup entier en portefeuille, l[égumes de saison, sauce vierge 38€
Risotto de noix de Saint Jacques, beurre fondant truffe d’éce, becterave 36€
Tartare de saumon, avocat, mangue, aneth + frites et salade 28€
Belle entrecote (300gr), sauces au choix (roquefort, poivre, maitre d’hécel) + frites et 34€
salade 30€
Magret de canard entier au miel 28€
Tartare de baeuf a litalienne + frites et salade 26€
Paccheri a la créeme de tomates et basilic et sa belle mozzarella 32€
Paccheri creme et copeaux de truffes d’éce 5€
Accompagnements supplémencaires (assiecte de frites, lcgumes, salade...)

Consulter le maitre d’hotel pour suggestion du jour

NOS DESSERTS

Assiette de fromages, mesclun et confiture de figues ;:2
Cheesecake insert framboises, fruits rouges frais et son coulis 14€
Geneéreux tiramisu seul ou a partager 14€
Souffl¢ glace Grand Marnier finition nougatine 14€

Le chocolat fagon TOZ?ZCTOTIG, coeur café, sauce ChOCOlcllf
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