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MISE EN BOUCHE

Melon a boire et son sable jambon cru

ENTREE

Foie gras mi-cuit par nos soins, nougatine d’¢chalotte grenadine,
pain cannelle farci a la figue, réduccion de prune

PLAT CHAUD

Filet de loup en croute de basilic, tarte fine de léegumes de saison, puree
d’agata huile d’olives, aneth, sauce fraicheur aux olives

DESSERT

Sablé crouscillant et ganache chocolat, créeme anglaise mandarine
croque fruits secs et orange amere facon mendiant

FAIT MAISON

G51€)

Prix service compris




