
Le Paddock

La Carte
Les  chèques  ne  sont  p lus  autor i s é s

N O S  E N T R É E S  E T  S A L A D E S

Velouté  de  pot i ron ,  c rous t i l l e s  de  pa in  à  l ’ a i l ,  c r émeux  mascarpone
Sash imi  de  saumon fumé ,  gaufre  sa l é ,  wakamé
Tatak i  de  thon  autour  de s  agrumes
Ass i e t t e  végé tar i enne  de  l égumes  gr i l l é s  e t  mar inés
Sa lade  de  pou le t  c roquant  façon  cé sar
Sa lade  campagnarde  ( sa lade ,  tomate ,  c routons ,  lardons ,  œuf  poché  champignons )

16€
19€
21€
16€
22€
21€

Hiver 2024-2025

N O S  P L A T S  C H A U D S

Tradi t ionne l  chee se  burger ,  f r i t e s  e t  sa lade
Épaule  d ’agneau conf i t e ,  f ine  s emoule  à  l ’ o r i enta l e
Be l l e  entrecô te  300g ,  sauce  po ivre  ver t ,  f r i t e s  e t  sa lade
Fi l e t  de  canet t e  sauce  fore s t i è re
Tartare  de  bœuf  à  l ’ i ta l i enne ,  f r i t e s  e t  sa lade
Fi l e t  de  daurade  sauce  ant ibo i s e
Ri so t to  végé tar i en  aux  l égumes  de  sa i son
Riso t to  de  gambas  au  saté
l e  P lat  du  jour  à  l ’ a rdo i s e  
Accompagnements  supp l émenta i re s  (a s s i e t t e  de  f r i t e s ,  l égumes ,  sa lade . . . )

26€
28€
32€
30€
26€
28€
27€
34€
19€
5€

N O S  D E S S E R T S

Ass i e t t e  de  f romages
Crème brû lée
Tarte l e t t e  rus t ique  pomme crumble ,  caramel  au  beurre  sa l é
Rocher  choco lat  no i s e t t e ,  c r ème  ang la i s e
Omele t t e  norvég i enne  vani l l e ,  cou l i s  de  f ru i t s  rouges

12€
11€
12€
12€
12€

Prix  e t  s e rv i ce  compr i s FAIT MAISON


