LE QUINTE

\;\Eeu d'artifice
\

Q “organisé¢ par
I'hippodrome de la
Cote d'Azur

MISE EN BOUCHE

Verrinehfraicheur de saumon fumé, mascarpone
aux herbes, fine gelee et perles de citron

ENTREE

Foie gras mi-cuit par nos soins, chutney de
figues, pain de courgecte a la cannelle, mini poire
/1 . /
caramelisée

PLAT CHAUD

Saint-Pierre en superposition d'¢pinards et sa mousseline,
courgette boule du Pays en farce de legumes du soleil,
panisse dorée, jus corsé a la truffe d'é¢té

DESSERT

Sphére rocher chocolat, noix de pécan sur son biscuit
fagon brownie, creme anglaise mandarine

FAIT MAISON

Prix service compris



