
 26 Aout 2023
M I S E  E N  B O U C H E

Foie  gras  mi-cu i t  par  nos  so ins ,  chutney  de
f i gues ,  pa in  de  courge t t e  à  la  canne l l e ,  min i  po i re

caramél i s ée

P L A T  C H A U D
Saint -Pierre  en  superpos i t ion  d ' ép inards  e t  sa  mousse l ine ,

courge t t e  bou le  du  Pays  en  farce  de  l égumes  du  so l e i l ,
pani s s e  dorée ,  ju s  cor sé  à  la  t ru f f e  d ' é t é  

D E S S E R T
Sphère  rocher  choco lat ,  no ix  de  pécan  sur  son  b i s cu i t

façon  brownie ,  c rème  ang la i s e  mandar ine  

Menu

60 €

E N T R E E

Verr ine  f ra i cheur  de  saumon fumé,  mascarpone
aux herbes ,  f ine  ge l é e  e t  per l e s  de  c i t ron

Feu d 'ar t i f i c e
organi sé  par

l ' h ippodrome de  la
Côte  d 'Azur

Prix  s erv i ce  compr i s

FAIT MAISON


